
 
 
 
 
 
Apéro 
Prosecco Spumante DOC 
« Perlae Naonis» 
Glera 
Venetien, Italia 
 

Weisswein 
Cà dei Frati DOC 
« I Frati » 
Lugana di Sirmione  
Lombardei, Italia 
 

Rotwein 
Barbanera Gigino 80 
Anniversario Toscana 
IGT 2015* 
Merlot, Syrah, Petit Verdot, Sangioviese 
Toskana, Italia 
*99 Luca Maroni-Punkte 

 

Menu 2 
 
 
 
 
 
 
 

Bruschetteria 
nach Ristorante “Lo Stappo”, Valeggio sul Mincio 

Pomodori, Salmone, Burrata, Rilettes de canard 
 

 
 

Günu’s Kürbissuppe “Spezial” 
mit steirischem Kürbiskernöl 

 

 
 

Hausgeräuchertes Forellenfilet 
Feldsalat und Randen-Mascarpone-Türmchen 

 

 
 

Grapefruit-Limetten-Granita 
 mit Prosecco 

 

 
 

Zart gegartes Irish-Beef Rib Eye 
an Feigen-Balsamico Sauce 
mit buntem Kartoffelstampf 
und Saisongemüsegarnitur 

 

 
 

Schmäris Emmentaler-Eisbomben 
auf Fruchtspiegel 

 

 
 

Kaffee mit Digestif 
 


